Jessnitzhof Hochlandrinderzucht — Wurst- und Speckproduktion - Direktvermarktung — Gastro
Fam. Fenzl Johann, 3283 St. Anton an der Jessnitz, St.Anton/J. 15, 0664 8401640, 06648401652

Preisliste-Bio-Steaks

Ab Hof — geschnitten, portioniert!

Steak Cuts - Classic Menge Preis in €

Wet Aged mind. 21 Tage

Porterhouse Steak kg 74,00
T-Bone Steak kg 69,00
Club Steak kg 69,00
Wet Aged mind. 21 Tage

Prime Rib, Rib Eye — Bon In kg 56,60
Club Steak — Bon In kg 56,60
Wet Aged mind. 21 Tage

Tomahawk ( aus dem Foderl ) kg 49,00
Rib Eye Bon Out (Rostbraten) kg 67,90
Strip Sirlion, Rump Steak Bon Out (Beiried) kg 67,90
Tender Loin, Filet Steak kg 86,00

Steak Cuts - Special Rarities Menge Preis in €

Wet Aged mind. 21 Tage

Tri Tip Steak — Hiiferschwanzl, Bgm.stiick kg 45,00
Sirloin — Hiiftsteak vom Hiiftzapfen kg 45,00
Cap of Rump, Picanha - Tafelspitz kg 49,00
Teres Major, Petit Tender — Mageres Meisel, kg 49,00
Metzgerstiick

Flank Steak — kleine Barvette kg 34,00
Flap Steak — grof3e Barvette kg 34,00
Flat Iron - Schulterscherzel kg 34,00
Chuck Eye Roll — Rose (hinteres Ausgeldstes) kg 39,00
Brisket - Brustkern kg 34,00
Think Skirt, Hanging Tender, Onglet — kg 34,00
Herzzapfen, Nierenzapfen

Thin Skirt — Gratfleisch, Saumfleisch kg 34,00
Spider Steak - Fledermaus kg 34,00
Ribs kg 29,00
Burger Patties ca. 140g Stk 2,70

Preise giiltig ab 1.Mai 2021

Preisangaben inkl. 10% Mwst.
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